
Дополнительный критерий в бланке оценок  

конкурса туристического кулинарного мастерства «Властелин вкуса». 

 

Подготовка места для разведения костра: 

1. Сектор команды участников должен быть очищен от сухой травы, веток 

и мусора. 

2. Под костёр выкапывается «Очаг» следующих размеров: диаметр не 

более 1 м., глубина от 0,3 м. 

3. В секторе каждой команды должны присутствовать первичные средства 

пожаротушения (тара с водой объёмом от 5 л.). 

4. После проведения всех манипуляций с костром его необходимо 

потушить. 

    4.1 Залить костёр водой.  

     4.2 Перемешать костёр лопатой (если нет лопаты, можно использовать 

топор, заостренную сырую палку и т.п.). Сдвинув проверить камни, крупные 

головешки, обгоревшие остатки бревен (под ними могут быть угли) и залить 

их дополнительно водой. 

      4.3 Залить водой периферийную часть кострища. 

      4.4 Проверить угли и пепел на ощупь - они должны быть холодными. 

      5. Вернуть снятый дерн на место «Очага». 

 


